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	冷卻不當係食源性疾病嘅主要原因
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	State of Florida
	加熱未切片嘅烤肉部分番
	食品服務機構烹製緊嘅全肉烤肉嘅剩餘未切片部分可以使用《食品法典》中規定嘅焗爐參數同烹飪烤肉最低時間同溫度條件加熱以進行熱保溫番，最低溫度為130 F（參見FC第3-401.11(B)節有關烘焙參數嘅完整列表）
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	用紙巾抹乾消毒
	 準備並使用氯漂白劑溶液（5-8% 漂白水） 硬表面：(~1000 ppm) [1/3 杯漂白水：1 加侖水] 多孔表面：(~5000ppm) [5/3 杯漂白水：1 加侖水水]或任何其他 EPA 註冊的對諾羅病毒有效的消毒劑，請遵循製造商的說明（地毯、​​織物和室內裝潢可能需要蒸汽清潔，因為消毒劑可能會造成永久性損壞）
	 空氣乾燥表面 • 清理和消毒後，應正確清洗、
	 沖洗和消毒受影響的食品接觸表面
	防止
	 用肥皂和溫水徹底洗手，以防止疾病傳播





